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BELLVER ASESORIA CULINARIA

TECNICA SIMMER , SMR




3 NIVELES DECOLABORACION

Te presentamostodos los niveles de la Técnica Simmer
" Cocinado a fuego lento "
Este método esta disefiado paraayudar alos empresarios de la
hosteleria a poder obtener un negocio rentable y de éxito.
Dependiendo del nivel donde se encuentren .



ESTE ES EL NIVEL MAS ALTO DE NUESTRO METODO SIMMER,
AQUI BUSCAMOS HOSTELEROS QUE TENGAN LAS IDEAS CLARAS EN CUANTO A LO QUE DESEAN.
HOSTELEROS QUE TIENENUNPROYECTOENMENTEY QUIEREN AYUDAPARALLEVARLOACABO.

EN ESTE NIVEL TIENES ACCESO A:

- ORGANIZACION Y DISTRIBUCION DE LA COCINA Y SALA
- DESARROLLO DE LA OFERTA GASTRONOMICA ACORDE AL ESTABLECIMIENTO
- REALIZACION LOS ESCANDALLOS DE LA OFERTA GASTRONOMICA
- ELABORACION DE TODAS LAS FICHAS TECNICAS DE LA OFERTA GASTRONOMICA
- IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE COMPRAS OPTIMO
- PLAN DE UN SISTEMA DE TRABAJO EFICIENTE
- BUSQUEDA DE PROVEEDORES OPTIMOS AL NEGOCIO
- ENSENANZA Y ACOMPANAMIENTO POR PARTE DE UN ASESOR DURANTE 10 DIiAS LABORABLES
(5 H diarias)
- ASESORAMIENTO DURANTE 60 DIAS DESDE EL INICIO DEL PROYECTO
- ELECCION DE CRISTALERIA, CUBERTERIA, PAKAGES ETC
- SEGUIMIENTO POST ASESORAMIENTO DE 2 MESES CON UN PACK DE 20 HORAS




ENESTENIVEL INTERMEDIO BUSCAMOSAHOSTELEROSQUE YATENGAN SUNEGOCIO EN FUNCIONAMIENTO
HOSTELERO QUEQUIEREN EMPEZARATENERELCONTROLDESUNEGOCIO
NEGOCIOSQUENECESITANCAMBIOSPARAMEJORARSUSBENEFICIOSY GANARENTRANQUILIDAD

EN ESTE NIVEL TIENES ACCESO A :

- DESARROLLO DE LA OFERTA GASTRONOMICA ACORDE AL ESTABLECIMIENTO
-REALIZACION LOSESCANDALLOS DE LA OFERTAGASTRONOMICA

- ELABORACION DE TODAS LAS FICHAS TECNICAS DE LA OFERTA
GASTRONOMICA

- IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE COMPRAS OPTIMO
- PLAN DE UN SISTEMA DE TRABAJO EFICIENTE

- ENSENANZA Y ACOMPANAMIENTO POR PARTE DE UN ASESOR DURANTE 5 DIAS
LABORABLES

(5 H diarias)
-ASESORAMIENTO DURANTE 60 DIASDESDEEL INICIODELPROYECTO
- SEGUIMIENTO POST ASESORAMIENTO DE UN PACK DE 15 HORAS 2 meses
siguientes POR VIDEOCONFERENCIA




ENESTENIVELBASICOESTAPENSADOYDESARROLLADOPARAAQUELLOSHOSTELEROS
QUE LESFALTADESARROLLAR UNAPEQUENAPARTE PARATENER EL CONTROL DE SUNEGOCIO.

EN ESTE NIVEL ES TODO ON LINE , NO HAY NADA PRESENCIAL.

EN ESTE NIVEL TIENES ACCESO A:

-DESARROLLODELA OFERTAGASTRONOMICAACORDEALESTABLECIMIENTO
-REALIZACION LOSESCANDALLOS DE LAOFERTA GASTRONOMICA
-ELABORACIONDE TODASLASFICHASTECNICASDE LAOFERTAGASTRONOMICA
- ASESORAMIENTO DURANTE 30 DIAS DESDE EL INICIO DEL PROYECTO
- SEGUIMIENTO POST ASESORAMIENRTO CON 5
HORAS DE VIDEOCONFERNCIA A CONSUMIR
EN 1 MESES




GARANTIA

Si los primeros 15 dias no cumplimos tus expectativas te devolvemos lo invertido, sin preguntas.

Después de nuestra Técnica SMR No te dejamos solo . Realizamos un seguimiento de 3meses para resolver dudas e inconvenientes,
sin incremento de pvp.

Nos adaptamos a tu ritmo de trabajo.

Desde el tercer mes comprobaras como tus beneficios aumentan.

Nosotros nos encargamos de todo Te acompafiamos 24/7 via telefonica.
Uno de nuestros profesionales estara a tu entera disponibilidad

Implementaciones faciles de poner en funcionamiento aun con tu negocio a pleno rendimiento.



