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9 GENERACIONES CUIDANDO LA TIERRA

La bodega Eudald Massana Noya es fruto de la historia de 9 generaciones
de la familia Massana dedicadas a la viticultura, trabajando en cuerpo.y
alma para hacer crecer las tierras de la propiedad. 30 hectareas de vinedos
situados en el corazén del Penedes, en Sant Pau d'Ordal (Subirats), donde la
variedad de las tierras que hay en la finca, juntamente con suelos calcareos
y con la mineralidad por influencia del mar, convierten la finca de la bodega
en un espacio ideal para la elaboracion de cava y vinos de alta calidad.

Apostamos des de los inicios por un cultivo ecoldgico y biodinamico,
convirtiendo estas dos formas de cultivo en una filosofia de trabajo y un
pilar fundamental de todos los procesos de la bodega.
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«EL PROCESO DE ELABORACION DE UN GRAN VINO EMPIEZA
EN LA TIERRA, Y POR LO TANTO, EN LOS VINEDOS.»

El compromiso de la familia Massana Noya con el medio ambiente siempre ha sido uno de los
valores mas destacados de su agricultura. por por este motivo, trabajamos de forma ecoldgica
y biodinamica.

La agricultura ecologica permite un respeto pleno al medio ambiente. La fincay la bodega estan
inscritas en el CCPAE desde 1999, drgano de ambito mundial que certifica que todos los vinos
y cavas que se elaboran cuentan con este distintivo de garantia de calidad y son de produccion
ecoldgica. El cultivo biodinamico, practicado desde los origenes por nuestros antepasados,
busca el equilibrio bioldgico de las plantas y la naturaleza, teniendo en cuenta las fases lunares
y aplicando preparados biodinamicos en Ia tierra.

«LA ECOLOGIA Y LA BIODINAMICA SON NUESTROS PILARES
FUNDAMENTALES.»



«CONTROLAMOS TODO EL PROCESO, PUES ESTE ESEL CAMINO
HACIA A LA EXCELENCIA.»

En la bodega Eudald Massana Noya utilizamos exclusivamente uvas procedentes de la propia
finca, para controlar todo el proceso y garantizar una calidad excepcional de la uva, porque
sabemos que la uva es la base de un vino o cava de alta calidad. Los vinos y cavas de la bodega

consiguen despertar nuevas sensaciones en cada degustacion y transmiten toda la esencia de
la bodega y del Penedeés.

La finca esta formada por 30 hectareas de vinedo, unas tierras privilegiadas compuestas de
diversos suelos que hacen que cada rincon tenga su propia identidad. La gran diversidad de la
finca permite cultivar diferentes variedades de uva para poder después elaborar vinos y cavas
con personalidad propia.

En la finca se cultivan variedades blancas; macabeo, xarel.lo, parellada, chardonnay, muscat
y viognier; y también variedades tintas: cabernet sauvignon, merlot, tempranillo, pinot noi,
marselan y petit verdot. Todas ellas aportan a los cavas y vinos de la bodega una personalidad
y un caracter propio, a la vez que permiten experimentar de forma continuada para innovar con
nuevos productos.



Los vinos y cavas de Eudald Massana Noya son el resultado del trabajo bien hecho en el vifnedo
y en la propia bodega, certificados por la Denominacion de Origen Penedes en el caso de los
vinos, y la Denominacion de Origen Cava, en el caso de los cavas.

«PRODUCIMOS VINOS DE VANGUARDIA, FUSIONANDO LA
INNOVACION CON LA TRADICION.>




VINOS Y CAVAS
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PRIVER

El Primer

Vino joven
100% tempranillo
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Avi Ton

Barrica de castafio
100% xarello

Eudald Brut Nature

Macabeu, xarello y parellada
18 meses de crianza

ceRELL

Cepell Blanc

Viognier, macabeo
xarello.

La Creueta

12 meses en barrica
Cabernet sauvignon, merlot y petit verdot

Armilar Reserva

Macabeu, xarello, parellada y chardonnay
24 meses de crianza

Cepell Rosat

Merlot y Pinot Noir
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INNAT

Cava natural, sin sulfitos afiadidos
Macabeu y xarello

Millenni Nature Gran Reserva

Macabeu, xarello y chardonnay
48 meses de crianza

Cepell Negre

Tempranillo,merlot,
cabernet sauvignon

Eudald Brut

18 meses de crianza
Macabeu, xarello y parellada

Brima

Dulce natural
100% viognier
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bodega@massananoya. 938994 124 689 550 814

Finca el Maset s/n
. Sant Pau d'Ordal [Subirats)
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@EudaldMassana @eudaldmassananoya /EudaldMassanaNoya
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