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Un paisatge unic al mén: Vinyes i molins de paper

Laparicio de la Filloxera el 1888 i posteriorment la Guerra
Civil van ser les principals causes de I'exode rural cap ala
industria paperera, agreujant aixi la progressiva desapari-
ci6 del sector viticola.
VitiCllltOrS de 1An0i3 Durant 11¥és de 40 anys, aqucs@ ind’ﬁs?ria va sustentar lz?
comarcailavap onar al mon, oferint jornals segurs i
més alts.
Es per aixo que la finca de Pla de Morei conviu en un
Durant segles i fins a principis del segle XX, I’Anoia entorn que ha estat testimoni d’aquesta transformacio
va ser una terra dedicada majoritariament al mono- socioeconomica, resultant aixi un paisatge unic al mon.
cultiu viticola, quelcom equiparable a altres zones
com el Bages i el Penedes. En el cas de la Torre de
Claramunt, on ens trobem, el 84% de la terra cultiva-
da era vinya.
Pla de Morei neix per a tornar a posicionar I’Anoia
com a territori de llarga tradicio vitivinicola i impul-
sar el seu coneixement i la seva reimplantaci6 a la
zona.
Heréencia familiar

Pla de Morei neix amb el proposit de recuperar el territori
en el que ha conviscut generacio rere generacio la nostra
familia.
El 1915 els nostres avantpassats deixen La Segarra per
traslladar-se a la masia de Mas Rossinyol, ubicada a la
nostra finca.

jecte neix fa més de 20 anys com a simbol i testimoni

les families de la zona que van haver de marxar del

camp per a trobar en la industrialitzacié una estabilitat
economica i familiar per a prosperar.
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100% ecologics

Des de els nostres inicis al 1997 practiquem I’agricul -
tura ecologica, amb la conviccié que preservant,
respectant i recuperant el nostre entorn amb
parametres ecologics ¢s la millor manera d’obtenir la
Vl CZ€ Z&l ﬁnca maxima qual.ilal i l:cis‘pcclc a’ lai terra. No apliquem
es ni herbicides quimics. EI treball amb
feromones ens permet controlar la lobesia botrana i

mantenir la qualitat sanitaria del raim.
La finca de Pla de Morei es localitza al terme munici-
pal de La Torre de Claramunt amb parcelles a Carme
i Sant Joan de Mediona, entre I'’Anoia i el Penedeés.
Esta formada per unes 8sha de cultiu, entre cereal, 450m alt;:ad a
vinya i oliveres, de les quals només se seleccionen les
vinyes de més qualitat per aI'elaboraci6 dels nostres La geografia de la finca dota els vins d'una finor i

vins. frescor destacabl

El 100% del raim per elaborar els nostres vins,
procedeix de les nostres vinyes, situades totes al

voltant del celler. .. .
Terreny calcarii areno argilés

El terreny calcari aporta gran acidesa i equilibri als
nostres vins. L'areno argilés ens aporta I'equilibri
necessari en la gestio de laigua: drena quan n’hi ha
en abundancia i reté en époques de sequera. Es a
més la columna vertebral de la tensio i longitud que
trobem en els nostres vins.

Clima mediterrani

Clima mediterrani temperat amb amplitud termica,
que facilita la maduracio dels nostre raim.
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Vi blanc ecologic

Empremta o senyal transparent que els
[ils deixen al full de paper.

Varietats: Garnatxa Blanca i Chardonnay.
Finques: El Llupia i la Solana.
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Drap de llana absorbent que es posava
entremig dels papers en el moment de premsar.

Varietats: Garnatxa Blanca i Chardonnay.
Finques: El Llupia, la Solana i la Vinya del Bisbal.

Vi blanc ecologic



Els negres

EIS negres Filigrana

Mirador
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Vi negre ecologic

Empremta o senyal transparent que els
[ils deixen al full de paper.

Varietas: Ull de llebre i Merlot.
Finques: La Solana, la Guixera i el Mollerach.
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Mirador

Local, generalment ["iltim pis dels molins
paperers, on s'esten el paper per assecar-lo.

Varietats: Merlot i Ull de llebre.
Finques: Mollarach, La Solana i La Guixera.

Vi negre ecologic
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Els premium

RIU DE GOST Chardonnay
RIU DE GO ST Incrocio Manzoni
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Dins la finca La Solana, hi
trobem una zona amb un
terroir calcari que ens aporta
una acidesa i mineralitat molt
marcada. Es aquest fel el que
ens ha portat a desenvolupar
una gamma Premium que
reflecteix el  potencial del
terroir i la qualitat del mateix.
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Single Vineyard
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RIU DE GOST

Chardonnay
2018
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Finques: Parcel-la Riu de Gost de La Solana

Chardonnay

Vi blanc ecologic
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La Vinya del Bishal 1é un
terroir  argilo—calcari  que
dona a la varietat Incroccio
Manzoni una qualitat optima,
aportat un potencial aromatic
i una mineralitat molt marca-
da. Es aquest fet el que ens ha
portat a desenvolupar una
gamma Premium que reflec-
teix el potencial del terroir i la
qualitat del mateix.
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Finques: La Vinya del Bisbal

Incrocio Manzoni

Vi blanc ecologic
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Les vinyes de Pla de Morei

LA SOLANA

BARCELONA 40 Km C :lpellades
v v
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www.plademorei.com
plademorei@plademorei.com
+34 931313 454
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Crta. De la Torre de Claramunt Bv-2134 km 108789 La Torre de Claramunt Barcelona



