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SOMOS UPFIELD PROFESSIONAL

PROFESSIONAL

SOMOS UPFIELD PROFESSIONAL

Nuestra misión es facilitar tu día a día en la cocina. Somos expertos 
a nivel global en productos de origen vegetal como margarinas, 
alternativas a la nata, aceites y alternativas al queso. 

Contamos con 150 años de experiencia y con marcas líderes 
reconocidas internacionalmente, por su calidad y profesionalidad 
para los hosteleros.
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NUESTRO FUTURO 
EN EL MUNDO VEGETAL 

En Upfield Professional creemos en el poder transformador de las 
plantas, tanto en la vida de las personas como en la del planeta. 
Apostamos por la alimentación de origen vegetal, una tendencia 
en crecimiento, con un importante impacto en el sector de la 
hostelería.

10%60% 6% 27%
Consumidores 
españoles son 
veganos o 
vegetarianos

Mercado europeo ANUAL
Crecimiento de 
las tendencias 
veganas y/o 
vegetarianas

ANUAL
Crecimiento de 
las dietas veganas 
en España en los 
últimos años 

13% 34%12%60%

*The Green Revolution. Edición 2021 – Lantern
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TRABAJAMOS PARA 
PROFESIONALES COMO TÚ

TRABAJAMOS PARA 
PROFESIONALES COMO TÚ

95 1.871 17

#1 4.200

Estamos presentes en 95 países y contamos con 17 fábricas 
alrededor del mundo, así como con un gran equipo de I+D, chefs y 
pasteleros. Trabajamos bajo los más estrictos estándares de calidad, 
desarrollando productos innovadores pensados en exclusiva para 
profesionales de la hostelería.

países aman 
nuestros productos

productores a nivel 
mundial de alimentos 

de origen vegetal

cuando empezamos 
liderando la categoría 

de untables

Upfielders dentro 
de nuestra familia 

foodie

fábricas 
en el mundo
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¿ESTÁS PREPARADO PARA EL CAMBIO?
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LOS MEJORES INGREDIENTES
SIN ALÉRGENOS

Adecuados para celiacos / intolerantes a la lactosa

Sin gluten

Sin lactosa

Contamos con una gama de productos sin alérgenos para todas tus 
recetas. Son adecuados a las dietas especiales: celiacos, intolerantes a la 
lactosa, veganos, vegetarianos, etc.

LOS MEJORES INGREDIENTES 
SIN ALÉRGENOS
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Vegano

Vegetariano

Adecuados para vegetarianos / veganos
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Alternativa al queso, 
sin alérgenos y vegano 

para todos

• Sabor suave. 
• Fundido uniforme.
• Mantienen su textura 

cremosa por más tiempo.
• Ideales para delivery.
• Permiten atraer a TODO tipo 

de clientes a tu negocio, sin 
excepción.

recetario 
aquí

recetario 
aquí



FALTA IM

*Este producto no contiene ninguno de los 14 alérgenos a declarar de acuerdo con la normativa EU No.1169/2011 (Anexo II).

• Sin alérgenos*. 
• Ahorro de tiempo y procesos.
• Cremosidad y textura ideal en menos 

tiempo.
• Homogeniza los excesos de grasa en las 

salsas.
• Estable en altas temperaturas, adición de 

ácidos y baño maría.
• Gran rendimiento y estabilidad al montar.

PROFESSIONAL

PARA MONTAR Y 
COCINAR

PARA COCINAR

Alternativa a la nata, 
para todas tus recetas y

sin complicaciones

recetario 
aquí
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*Market Share en valor. Panel Nielsen C&C. Restauración. Diciembre 2021

KRONA ORIGINAL. 
Para montar y cocinar. 1L
• No.1 en Ventas*.
• No se corta, tolera la adición de ácidos (limón, 

alcohol, etc).
• Extra de firmeza al montar, aguanta más tiempo 

montada: hasta 2 horas en ambiente.
• No suera. No se reseca.
• Estable al baño maría, congelación y regeneración.

35%
GRASA 

VEGETAL
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ALTERNATIVAS A LA NATA

• Gran rendimiento al montar: 1L 
de producto rinde hasta 2,5L. 

• Estable en congelación y 
descongelación. 

• Aguanta más tiempo montada, 
hasta 48h. 

• No suera ni amarillea cuando 
reposa.

GRASA 
VEGETAL

30%

• Firmeza imbatible: hasta 
9 minutos en caliente y 15 
minutos en frío.

• Alto rendimiento: 500ml de 
producto = 2L al salir del envase.

• Boquilla profesional ideal para 
decorar.

• Textura cremosa y excelente 
sabor.

GRASA 
VEGETAL

28%

KRONA PASTELERA
Para montar. 1L

KRONA SPRAY
Para decorar. 500ml
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• Aguanta altas temperaturas sin 
cortarse.

• Permite ligar rápidamente los 
ingredientes. 

• Alta capacidad espesante en 
menos tiempo. 

• Estable al baño maría, 
congelación y regeneración.

GRASA 
VEGETAL

15%

• Espesa rápidamente.

• Ligera y cremosa.

• Aguanta altas temperaturas sin 
cortarse.

• Estable al baño maría, 
congelación y regeneración.

GRASA 
VEGETAL

14%

KRONA CULINARIA
Para cocinar. 1L

RAMA CUISINE
Para cocinar. 1L
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ALTERNATIVAS A LA NATA

• Gran estabilidad al cocinar, sin 
cortarse. 

• Salsas con texturas perfectas 
con menor reducción.

• Estable en altas temperaturas, 
adición de ácidos y baño maría.

GRASA 
VEGETAL

15%

• Versátil: Ideal para montar y 
cocinar.

• Cremosidad y textura ideal en 
menos tiempo.

• Gran rendimiento y estabilidad 
al montar.

GRASA 
VEGETAL

31%

FLORA PLANT 
Para cocinar. 1L

FLORA PLANT 
Para montar y cocinar. 1L



3motivos 
para 
incluir en tus recetas

1 | SALUD
• Sin leche, soja, lactosa, 
gluten, nueces, alérgenos, 
conservantes.
• Contiene vitamina B12.
• Certificado Halal y Kosher.

2 | SABOR
• Todos tus comensales 
disfrutarán de su sabor.
• Gran experiencia 
organoléptica.

3 | CONVENIENCIA
• Para cualquier ocasión y aplicación.
• En frío y en caliente.
• Fácil de utilizar en todo tipo de recetas. 
• Con 6-12 meses de vida útil.
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•  Fácil manipulación: lonchas fáciles de separar.

•  Fundido perfecto y homogéneo para una presentación apetitosa.

•  Ideales para burgers, bagels, sandwiches, bocadillos, etc.

•  Larga vida útil: 10 meses.

SABOR MOZZARELLA
SABOR ORIGINAL

SABOR CHEDDAR

LONCHAS SABOR ORIGINAL, MOZZARELLA, CHEDDAR
500g



ALTERNATIVAS AL QUESO 
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•  Fáciles de cortar y rallar sin mermas. 

•  Fundido uniforme. 

•  Delicado sabor que no cubre los demás ingredientes. 

•  Larga caducidad: 12 meses.

BLOQUES SABOR CHEDDAR Y MOZZARELLA
2,5kg

SABOR CHEDDAR SABOR MOZZARELLA
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• Ideales para delivery: no generan grasa al regenerarse. 

• Excelente sabor, fundido e hilado perfecto.

• Ideales para pizza, pasta, risotto y salsas. 

• Larga vida útil: 6 meses.

RALLADOS SABOR MOZZARELLA Y ORIGINAL
500g

SABOR MOZZARELLA SABOR ORIGINAL
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ALTERNATIVA AL QUESO CREMA

•  Ingredientes versátiles para todas 
tus aplicaciones dulces. 

•  Delicioso sabor definido y textura 
cremosa. 

•  Estables a congelación una vez 
aplicados en la receta. 

•  Decoraciones perfectas y 
brillantes. 

• Larga vida útil: 12 meses. 

CREMA SABOR QUESO
500g y 3kg

• Delicado sabor a queso que no 
cubre el resto de los ingredientes.

• Se funde perfectamente. No se 
corta ni se cuartea.

• Textura cremosa más fácil de 
untar sin romper ni humedecer el 
pan o la tostada.

• Aguanta perfectamente al 
gratinar.

QUESO CREMA RAMA 
PROFESSIONAL 1,5kg



LONCHAS SABOR 
SEMICURADO
200g

BLOQUE SABOR 
PARMESANO
150g

BLOQUE ORGÁNICO 
SABOR ORIGINAL O 
INTENSO, 150g

BLOQUE ESTILO 
GRIEGO
200g

BLOQUE EPIC 
MATURE SABOR 
CHEDDAR 200g

BLOQUE SABOR 
AHUMADO
400g

ESPECIALIDADES
FORMATOS PEQUEÑOS
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ALTERNATIVAS AL QUESO  
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•  Ingredientes versátiles para todas tus aplicaciones dulces. 

•  Delicioso sabor definido y textura cremosa. 

•  Estables a congelación una vez aplicados en la receta. 

•  Decoraciones perfectas y brillantes. 

• Larga vida útil: 12 meses. 

CREMAS DULCES SABOR CACAO, QUESO Y CARAMELO
500g

*50% menos grasa y calorías que el resto de las cremas de cacao del mercado.

50% menos
grasa y calorías*

SABOR QUESO

SABOR CACAO SABOR CARAMELO
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• Delicioso sabor y textura similar 
al pavo

• Fácil aplicación. Ideal para 
bocadillos, sándwich, pizzas, etc.

• No contiene gluten ni frutos secos.

VIODELI LONCHAS 
SABOR PAVO. 100g

• Delicioso sabor y textura similar al 
jamón.

• Fácil aplicación. Ideal para 
bocadillos, sándwich, pizzas, etc.

• No contiene gluten ni frutos secos.

VIODELI LONCHAS 
SABOR JAMÓN. 100g
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• Sabor natural e intenso a 
mantequilla.

• Ideal para hacer salsa holandesa.

• Lista para usar como mantequilla 
clarificada.

• Ideal para cocciones en la sartén.

• No salpica.

• Fácil de integrar y dosificar.

PHASE LÍQUIDA
900ml

• Gran polivalencia, tanto para 
recetas de pastelería como de 
cocina.

• Formato ideal para recetas de 
grandes volúmenes.

• Excelente en todo tipo de salsas, 
bechamel, velouté y derivados de 
ambas.

PHASE BLOQUE
2kg



MARGARINAS
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• Ideal para untar en pan/tostada.

• Elaboradas con ingredientes 
de origen vegetal y calcio.

• Con vitaminas A, D y E.

• La margarina salada de Tulipán 
ideal para untar tostadas y pan.

• Práctico formato de 1kg ideal para 
Hostelería.

• 100% vegetal y sin lactosa.

• Con aceite de germen de maíz.

• Ideal para untar.

• Ideal para untar en pan/tostada.

• Perfecta para hostelería: 
bizcochos, galletas, etc.

• Elaboradas con ingredientes 
de origen vegetal y calcio.

• Con vitaminas A, D y E.

ZAS
1kg

ARTUA
500g

TULIPÁN CON SAL
Disponible en formato de 400g y 900g

TULIPÁN ORIGINAL
400g
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• 67% menos de grasas saturadas 
que la mantequilla.

• Práctico e higiénico formato de 
10g ideal para buffets y delivery.

• Permite controlar mejor los costes 
en el buffet.

• Ideal para cocinar y repostería.

• Práctico formato de 1kg.

• Sin aceite de palma.

• Rica en Omega 3. 

• 100% ingredientes naturales. 

• 70% menos de grasas saturadas 
que la mantequilla.

FLORA
400g

FLORA MONOPORCIONES
10g

DORINA
1kg
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• Sin aceite de palma ni conservantes

• 100% Vegana y sin alérgenos (sin gluten, lactosa, soja, frutos secos..)

• 79% Materia grasa

• Puede utilizarse en la misma proporción 1:1 que la mantequilla

• Delicioso sabor y textura cremosa

VIOBLOCK Y VIOSPREAD, 
ALTERNATIVA A LA MANTEQUILLA EN BLOQUE Y EN TARRINA 
250G

MARGARINAS

Con un toque 
de sal marina
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ACEITES

• Puede utilizarse hasta 3 veces más que otros aceites, 
gracias a su alto punto de humo (220ºC).

• No forma espuma.

• No aporta sabor ni olores.

BETAFRIT
Aceite para freír. Cubo 10L y 20L
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TABLA DE PRODUCTOS

CÓDIGO 67854280 67854287 67854266

PRODUCTO KRONA ORIGINAL 1L KRONA PASTELERA 1L KRONA CULINARIA 1L

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 8 UNIDADES

CADUCIDAD 270 DÍAS 270 DÍAS 270 DÍAS

EAN (UV) 8719200055025 8719200055087 8719200054905

EAN (UC) 8719200054806 8719200054752 8719200054851

CÓDIGO 67860961 91301007 91301003

PRODUCTO KRONA SPRAY 500ML FLORA PLANT CREAM 15% FLORA PLANT CREAM 31%

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 12 UNIDADES 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 8 UNIDADES

CADUCIDAD 180 DÍAS 270 DÍAS 270 DÍAS

EAN (UV) 8719200060760 8719200090903 8719200090927

EAN (UC) 8719200060753 8719200090880 8719200090873

ALTERNATIVAS A LA NATA
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TABLA DE PRODUCTOS

CÓDIGO 67878278

PRODUCTO RAMA PROFESSIONAL CUISINE 1L

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 8 UNIDADES

CADUCIDAD 270 DÍAS

EAN (UV) 8719200068506

EAN (UC) 8719200068377
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TABLA DE PRODUCTOS

ALTERNATIVAS AL QUESO

CÓDIGO 91301801 91303452 91301802

PRODUCTO VIOLIFE LONCHAS ORIGINAL 500G VIOLIFE LONCHAS SABOR 
MOZZARELLA 500G

VIOLIFE LONCHAS SABOR CHEDDAR 
500G

PRESENTACIÓN CAJA DE 8 PAQUETES DE 500GR CAJA DE 8 PAQUETES DE 500GR CAJA DE 8 PAQUETES DE 500GR

CADUCIDAD 10 MESES 10 MESES 10 MESES

EAN (UV) 5202390024733 5202390027451 5202390024740

EAN (UC) 5202390021626 8719200214736 5202390021671

CÓDIGO 91304166 91304164 91301803

PRODUCTO VIOLIFE BLOQUE SABOR CHEDDAR 
2,5KG

VIOLIFE BLOQUE SABOR 
MOZZARELLA 2,5KG VIOLIFE CREMA SABOR QUESO 3KG

PRESENTACIÓN CAJA DE 5 BLOQUES DE 2,5KG CAJA DE 5 BLOQUES DE 2,5KG 1 CUBO DE 3KG

CADUCIDAD 12 MESES 12 MESES 12 MESES

EAN (UV) 5202390028342 5202390028335 5202390017643

EAN (UC) 5202390026652 5202390026669 5202390017643
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CÓDIGO 91301766 91302228 91301827

PRODUCTO VIOLIFE RALLADO SABOR 
MOZZARELLA 500G VIOLIFE RALLADO ORIGINAL 500G QUESO RAMA PROFFESIONAL 1,5KG

PRESENTACIÓN CAJA DE 10 BOLSAS DE 500GR CAJA DE 10 BOLSAS DE 500GR 1 CUBO DE 1,5KG

CADUCIDAD 6 MESES 6 MESES 182 DÍAS

EAN (UV) 5202390024696 5202390021077 8719200196810

EAN (UC) 5202390020476 5202390025624 8719200196810

CÓDIGO 91302870 91302872 91304462

PRODUCTO VIOLIFE CREMA SABOR 
QUESO

VIOLIFE CREMA DULCE SABOR 
CACAO 

VIOLIFE CREMA DULCE SABOR 
CARAMELO 

PRESENTACIÓN CAJA DE 6 TARRINAS DE 500GR CAJA DE 6 TARRINAS DE 500GR CAJA DE 6 TARRINAS DE 500GR

CADUCIDAD 12 MESES 12 MESES 12 MESES

EAN (UV) 5202390026454 5202390026461 5202390028557

EAN (UC) 5202390024825 5202390024856 5202390026577

CÓDIGO 91303832 91302034 91301463

PRODUCTO VIOLIFE LONCHAS SABOR 
SEMICURADO 200G

VIOLIFE BLOQUE SABOR 
AHUMADO 400G 

VIOLIFE BLOQUE SABOR 
PARMESANO 150G 

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 12 UNIDADES 1 CAJA DE 7 UNIDADES 1 CAJA DE 11 UNIDADES

CADUCIDAD 300 DÍAS 365 DÍAS 365 DÍAS 

EAN (UV) 5202390027857 5202390025402 5202390024047

EAN (UC) 5202390020490 5202390015489 5202390017834
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CÓDIGO 91301429 91301465 91304845

PRODUCTO VIOLIFE BLOQUE ESTILO GRIEGO 
200G

VIOLIFE BLOQUE EPIC MATURE 
BLOCK 200G

VIOLIFE ORGANIC BLOQUE 
ORIGINAL 150G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 12 UNIDADES 1 CAJA DE 12 UNIDADES 1 CAJA DE 12 UNIDADES

CADUCIDAD 300 DÍAS 300 DÍAS 365 DÍAS

EAN (UV) 5202390023941 5202390024108 5202390028731

EAN (UC) 5202390020407 5202390021640 5202390028762

CÓDIGO 91304846

PRODUCTO VIOLIFE ORGANIC BLOQUE 
INTENSO 150G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 12 UNIDADES

CADUCIDAD 365 DÍAS

EAN (UV) 5202390028748

EAN (UC) 5202390028755
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MARGARINAS

CÓDIGO 91300355 67867174 67867168

PRODUCTO PHASE MARGARINA LÍQUIDA 900ML PHASE MARGARINA BLOQUE 2KG ZAS MARGARINA TARRINA 1KG

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 12 UNIDADES 1 CAJA DE 5 UNIDADES 1 CAJA DE 6 TARRINAS

CADUCIDAD 180 DÍAS 180 DÍAS 182 DÍAS

EAN (UV) 8719200063723 8719200064584 8719200064560

EAN (UC) 8719200063624 8719200064492 8719200064508

CÓDIGO 91304815 91304816 91303649

PRODUCTO TULIPAN MARGARINA ORIGINAL 400G TULIPAN MARGARINA CON SAL 400G TULIPAN MARGARINA CON SAL 900G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 6 TARRINAS

CADUCIDAD 182 DÍAS 182 DÍAS 182 DÍAS

EAN (UV) 8719200232037 8719200232068 8719200217997

EAN (UC) 8719200232044 8719200232075 8719200218208
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CÓDIGO 91300140 67846198 91304838

PRODUCTO ARTUA MARGARINA 500G FLORA MONOPORCIONES 10G FLORA MARGARINA 400G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 8 UNIDADES 1 CAJA DE 200 MONODOSIS 1 CAJA DE 8 UNIDADES

CADUCIDAD 182 DÍAS 182 DÍAS 140 DÍAS

EAN (UV) 8719200039377 8719200049895 8719200234840

EAN (UC) 8719200039247 8719200049895 8719200234857

CÓDIGO 91303370

PRODUCTO VIOSPREAD MARGARINA TARRINA 
250G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 8 UNIDADES

CADUCIDAD 154 DÍAS 

EAN (UV) 8719200214248

EAN (UC) 8719200214255

CÓDIGO 67867165 91303184 91303220

PRODUCTO DORINA MARGARINA TARRINA 1KG VIOBLOCK MARGARINA BLOQUE 
250G

VIOBLOCK MARGARINA CON SAL 
BLOQUE 250G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 6 TARRINAS 1 CAJA DE 10 UNIDADES 1 CAJA DE 10 UNIDADES

CADUCIDAD 182 DÍAS 112 DÍAS 112 DÍAS 

EAN (UV) 8719200064546 8719200211599 8719200212015

EAN (UC) 8719200064539 8719200212015 8719200212022

TABLA DE PRODUCTOS
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ALTERNATIVAS AL EMBUTIDO

CÓDIGO 91304519 91304561

PRODUCTO VIODELI LONCHAS SABOR PAVO 
100G

VIODELI LONCHAS SABOR JAMÓN 
100G

PRESENTACIÓN 1 CAJA DE 6 UNIDADES 1 CAJA DE 6 UNIDADES

CADUCIDAD 300 DÍAS 300 DÍAS

EAN (UV) 5202390028595 5202390028601

EAN (UC) 5202390028502 5202390028496
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TABLA DE PRODUCTOS

ACEITES

CÓDIGO 91300125 91300123

PRODUCTO BETAFRIT ACEITE PARA FREIR CUBO 20L BETAFRIT ACEITE PARA FREIR CUBO 10L

PRESENTACIÓN 1 CUBO DE 20L 1 CUBO DE 10L

CADUCIDAD 365 DÍAS 365 DÍAS

EAN (UV) 8719200064522 8719200064485

EAN (UC) 8719200064522 8719200064485



PROFESSIONAL

SOMOS UPFIELD PROFESSIONAL
La compañía de alimentación de origen 

vegetal más grande del mundo

¡SÍGUENOS!

upfieldpro.es@upfield.com


