Nuestra queseria nacié con laintencion de hacer
quesos 100% naturales, 100% leche cruda de oveja.

Esta situada en Almadén (Ciudad Real), en la
confluenciadel Parque Natural del Valle de Alcudia y
la Comarca Montes Sur.

Disponemos de ganaderia propia que pasta
librementey a su antojo porlafinca, alimentandose
de losbuenos pastos que tenemos en esta zona.
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Gracias a esta alimentaciony al estupendo clima
nuestras ovejas producenuna leche ideal para

el queso de Almadén
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Son quesos Artesanos, Naturales, Unicos y exclusivos
(solollevanleche cruda 100% oveja, cuajo animaly
sal). Sin aditivos. Validos para celiacos, pues no tienen
Gluten.

Los quesos que elaboramos para ti son Unicos y
exclusivos, cuidadosamente seleccionados para que
en tu mesa disfrutes de un sabor de calidad. Sélo
leche cruda 100% oveja, madurado en bodega, Lammjatomn
artesano y natural.




QUESO SEM

ICURADO

Tipo de Leche: Leche Cruda 100% Oveja.
Tiempo de Curacion: 6o diasen cueva.
Peso:2,800 Kg. Aprox.

Elaboracion: Queso madurado graso. Minimo 45%
MG/ESL. ESL minimo 60%. Elaborado en Almadén (Ciudad
Real) de forma Artesanal. Produccién Limitada

Ingredientes: Leche Cruda 100% Oveja, Cuajo Animal y
Sal. Corteza natural. Sin Gluten.

Valor energético por 100 g: 444 Keal (1873 Kjul),
Grasas 36 g, Grasas Saturadas 24,5 g, Hidratos de Carbono
8g, Azucares o,5g, Sal o,5g, Fibra <0,1g, Proteinas 20,8g

el gqueso ‘de Almadén

QUESO CURADO

Avrrovo el

Tipo de Leche: Leche Cruda 100% Oveja
Tiempo de Curacion: go diasen cueva.
Peso: 2,800 Kg. Aprox.

Elaboracion: Queso madurado graso. Minimo 45% MG/ESL.
ESL minimo 60%. Elaborado en Almadén (Ciudad Real) de
forma Artesanal. Produccion Limitada.

Ingredientes: Leche Cruda 100% Oveja, Cuajo Animaly Sal.
Corteza Natural. Sin Gluten

Valor energético por 100 g: : 444 Kcal (1873 Kjul), Grasas 36
g, Grasas Saturadas 24,5 g, Hidratos de Carbono 8g, Azdcares
0,59, Sal 0,5 g, Fibra <o0,1 g, Proteinas 20,8 g




QUESOANEJO

Tipo de Leche: Leche Cruda 100% Oveja
Tiempo de Curacion: 400 dias en cueva.
Peso: 2,500 Kg. Aprox.

Elaboracion: Queso madurado graso. Minimo 45%
MG/ESL. ESL minimo 60%. Elaborado en Almadén (Ciudad
Real)de forma Artesanal. Produccion Limitada.

Ingredientes: Leche Cruda 100% Oveja, Cuajo Animal, Sal.

Corteza Natural. Sin Gluten.

Valor energético por 100 g: : 444 Kcal (1873 Kjul), Grasas
36 g, Grasas Saturadas 24,5 g, Hidratos de Carbono 8g,
Azucareso,5 g, Sal 0,5 g, Fibra <o,1 g, Proteinas 20,8 g

QUESO EN ACEIT

Arroyo del 1

Tipo de Leche: Leche Cruda 100% Oveja
Tiempo de Curacion: go diasen cueva.
Peso: 3,000 Kg. Aprox.

Elaboracion: Queso madurado graso. Minimo 45% MG/ESL.
ESL minimo 60%. Elaborado en AlImadén (Ciudad Real) de
forma Artesanal. Produccidon Limitada.

Ingredientes: Leche Cruda 100% Oveja, Cuajo Animal, Sal,
Aceitede OlivaVirgen Extra. Corteza Natural. Sin Gluten.

Valor energético por 100 g: : 444 Kcal (1873 Kjul), Grasas
36 g, Grasas Saturadas 24,5 g, Hidratos de Carbono 8g,
Azlcareso,5 g, Sal 0,5 g, Fibra <o,1 g, Proteinas 20,8 g




