
PRESENTACIÓN



¿Qué debes saber
de Vizmaraqua?

El Grupo Vizmaraqua se dedica a la captura,

envasado y distribución de agua de mar

embotellada. Después de su captación en el

Parque Natural de Cabo de Gata, lugar de especial

protección administrativa, el agua viaja hasta la

localidad de Torredelcampo (Jaén), para allí ser

microfiltrada en frío y envasada en cada uno de 

los distintos formatos que ofrece la firma.



FUNDACIÓN
AQUAMARIS 
En España, esta fundación

está dedicada a la

investigación y divulgación

de las propiedades

terapéuticas y nutritivas del

agua de mar

RENÉ
QUINTON

Fue el gran impulsor de la

llamada terapia marina.

"El agua de mar tiene

una composición muy

similar a la del plasma

sanguíneo"

EL AGUA DE MAR, A ESTUDIO
El agua de mar ha sido objeto de estudio desde el siglo XIX por sus

innumerables beneficios para la salud, el deporte y su uso culinario.





Nuestro
proceso

de filtrado
La mejor garantía

Con nuestro proceso de filtrado

conseguimos conservar un agua de

mar pura, sin alterar la morfología

de ésta y garantizando 92 minerales

distintos en su composición.



AQUA DE MAR
Intenta ahondar en las bondades del

agua de mar para dar salud a sus

consumidores.

MARAQUA
Su uso culinario atribuye a los platos

nuevas y gratas texturas. Chefs de

reconocido prestigio la usan a diario.

MARSPORT
Ideal para deportistas exigentes y

como bebida saludable habitual que

pretende ser un referente.

Aunque nuestra agua de mar es la misma, hemos
ideados tres marcas dependiendo de cada uno

de nuestros públicos



Beber agua de mar otorga

innumerables beneficios para la

salud ya que aporta una gran

cantidad de minerales al organismo

y agiliza la funcionalidad de las

células, lo que ayuda a la

prevención de enfermedades.

Fundamentos de Aqua de Mar

Aqua de Mar



EQUILIBRA EL ORGANISMO
Restablece la salud y el equilibrio de la energía.

APORTA SALES MINERALES
Indispensables para las funciones del organismo.

REGULA EL pH FISIOLÓGICO
Mantiene los niveles de ácido e hidratación.

REGENERA LAS CÉLULAS
Suministra todos los elementos para su funcionamiento.

COMPLEMENTO ALIMENTICIO
Regula la digestión y favorece el desarrollo metabólico.

LIMPIEZA BUCAL
Es un eficaz colutorio bucal e hidratante natural.

BENEFICIOS EN LA SALUD

SISTEMA INMUNOLÓGICO
Facilita la actuación frente a infecciones y aumenta defensas.

RESTABLECE LA HOMEOSTASIS
Favorece equilibrado el organismo.

MEJORA LA SALUD INTEGRAL
Experimentando una mejor calidad de vida diaria.

FUNCIONAMIENTO HORMONAL
Aumenta la respuesta del sistema endocrino.



"UN SUERO POLIVALENTE
PREVENTIVO Y CURATIVO

PARA TODAS LAS
ENFERMEDADES: EL

AGUA DE MAR"
RENÉ QUINTON



Nuestros distintos formatos



Algunos de 
los usos del
agua de mar

Nutre las células Desinfecta

Aporte mineral Antiacné

Hidratante Alcalino

Diurético Humidificador

Cicatrizador natural Purgante





MarAqua nace para satisfacer las

necesidades de los chefs más

experimentados que quieren que

sus creaciones posean un sabor

único en el que prime lo natural

y lo más sano de los alimentos.

Fundamentos de MarAqua

MarAqua



POTENCIADOR DE SABOR
Mejora el sabor y aporta nuevas texturas.

CONSERVANTE NATURAL
El mejor conservante para mariscos y pescados.

APORTA NUTRIENTES
Incluye elementos como el yodo, calcio o magnesio. 92 en total.

SAZONADOR NATURAL
Sala de manera natural y sin efectos negativos para la salud

BENEFICIOS EN LA COCINA

DESCONGELA CON GARANTÍAS
Descongela sin pérdida de cualidades en el proceso.



ÁNGEL LEÓN

"El agua de mar es perfecta

para obtener la cantidad

adecuada de sal en nuestro

pescado y cocinar

mariscos". "La usamos

comunmente".

J. M. CALERO

"El agua de mar es perfecta

en muchas de nuestras

creaciones como la

fermentación, la salmuera,

los kimchis, o las

kobuchas..."

MARTÍN GOLDMAN

"El agua de mar nos

permite cocinar platos a

baja temperatura y al

vapor que sorprenden

a los paladares más

exigentes."

FERRÁN ADRIÁ

"Cambiamos el aroma de

pescado por agua de mar y

el resultado es sor-

prendente". "Da un sabor a

las salsas imposibles de

obtener con el aroma".

TESTIMONIOS



Pero, ¿cómo hay que usar el agua de mar
en la cocina?



Sal de mar
La sal perfecta

Aporta nutrientes a los platos mientras sustituye

a la sal refinada o común, culpable de

innumerables problemas cardiovasculares.



El agua de mar aporta un sabor único, lleno de matices,

realzando el sabor original de la harina y aportando menos sodio.

El mejor pan
Natural al 100%

El resultado es

un pan que se

conserva más

fresco y dura

más tiempo.



MarSport surge como bebida isotónica

funcional de agua de mar  concebida

con ingredientes biológicamente

activos que ofrecen beneficios para la

salud y reduce el riesgo de sufrir

enfermedades crónicas.

Fundamentos de MarSport

MarSport



BENEFICIOS EN EL DEPORTE

Aporta electrolitos de manera natural. Mejora la recuperación después del

ejercicio.

Mejora la concentración. Retrasa el cansancio.

Previene calambres y lesiones. Bebida saludable.

Hidrata antes y después de hacer deporte.

Mejora la eficiencia energética.

Regula el pH corporal.



Formatos

MONODOSIS

Agua hipertónica. 100%

pura.

500 ML

Agua isotónica. Agua de

mar + agua mineral.

ISOTÓNICA SABORES

Bebida isotónica a base

de agua de mar y zumo.





MarSport
La bebida definitiva
MarSport es la bebida definitiva ya que

por sus características naturales

contiene sustancias beneficiosas para

la salud, como vitaminas y minerales.



TRES SABORES DE BEBIDA ISOTÓNICA

LIMÓN SIN GAS
Baja en calorías.

Agua de mar + zumo.

PIÑA SIN GAS
Baja en calorías pero con azúcar.

Agua de mar + zumo + azúcar.

LIMÓN CON GAS
Baja en calorías · Carbonata.

Agua de mar + zumo.

 



Agua de mar en el deporte



Publicidad





Contacta con nosotros

DIRECCIÓN

CORREO ELECTRÓNICO

TELÉFONO

WEB

Calle Torredonjimeno, 12. Torredelcampo (Jaén), España

info@vizmaraqua.com

+34 953 567 524

www.vizmaraqua.com


